Doradca

smaku
Krupnik na kaczce :
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
Korpus, skrzydetko i kawatek miesa z 2 kaczki,1 Y- litra wody,3 marchewki,1
pietruszka
ziemniaki 4 szt.
grzyby suszone 2 szt.
cebula 1 szt.
seler 1/4 szt.
por 1/3 szt.
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 szt.
ziele angielskie 4 szt
kasza jeczmienna 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Podobno wiasnie taki krupniczek jest najsmaczniejszy - wtasnie na wywarze z kaczki .

Etapy przygotowania

Podzielone na kawatki mieso , obrane warzywa , ziele angielskie, liScie laurowe zala¢ wodg .Doda¢
tyzeczke przyprawy do zupy i gotowac ok. 1 godziny na matym gazie. Wyja¢ mieso i warzywa
Wywar przecedzi¢. Wsypa¢ przeptukang zimng woda kasze i pokrojone drobno obrane ziemniaki.
Gotowac 20 minut. Doprawi¢ zupe . Podawa¢ ktadgc na kazdy talerz kilka kragzkéw gotowanej
marchewki posypany pokrojong natka pietruszki .



