Doradca

smaku
Drozdzéwka z serem
MISIA53
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

Na ciasto: 1/2 kg maki 1 szklanka mleka 3 dkg drozdzy

twardg 40 dag
budyn waniliowy 1 tyzka
cukier 1/2 szklanki
jajko 1 szt.
cukier 6 dag
margaryna 5dag
jajko 1 szt.
zé6ttko jajek 1 szt.

sol 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W przesianej mace zrobic¢ dotek i wla¢ do niego roztarte drozdze z 2 tyzkami cieptego mleka i tyzka
cukru. Poprészy¢ lekko maka i zostawi¢ do \"wyruszania sie drozdzy\". Po 10-15 min doda¢
rozpuszczony ttuszcz ,jajko z6itko,szczypte soli, reszte mleka i wyrabiac az ciasto bedzie
odchodzi¢ od reki.Na koncu posypac leciutko maka , przykry¢ Sciereczkga i pozostawi¢ do
wyrosniecia. W tym czasie przygotowac ser tak jak na sernik. Ser zmiksowa¢ dodac pozostate
skfadniki i zapach,mogg tez by¢ rodzynki. Wyros$niete ciasto rozwatkowac w prostokat ,natozy¢
nadzienie zwingc w rulon nastepnie oba konce zlepic¢ tworzac koto. Potem ponacina¢ tak jak
pokazane jest w zaktadce na moim forum ,posmarowacd biatkiem i upiec w $rednio nagrzanym
piekarniku ok. 35-40 min. Upieczone i chtodne mozna polukrowaé



