Doradca

smaku
Calzone
CAROLINE1983
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 40 dag
drozdze swieze 5 dag
olej 1/4 szklanki
sol 1/2 tyzeczki
woda 1 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze pokruszy¢, dodac do nich cukier i miesza¢ az stang sie ptynne. Make przesia¢, dodac do
niej sél, wle¢ drozdze i olej. Wyrabia¢ ciasto stopniowo dodajac do niego wode. Ciasto ma sie nie
klei¢ do rak. Odstawi¢ w ciepte miejsce na ok. 40 minut. Ciasto podzieli¢ na 4 porcje. Kazdg
rozwatkowac na grubosc ok 1 cm. Posmarowac w srodku ketchupem lub innym sosem
pomidorowym, utozyc porcje wedliny i sera (lub innych dodatkéw i sklei¢ jak pierogi. Naktuc w kilku
miejscach wykataczka, utozy¢ na blasze. Piec ok. 20-30 minut w temperaturze 180 stopni.



