Doradca
smaku

Pierogi z ziemniakami i serem

CUKIERECZEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maki 350 ¢
soli 1 tyzeczka
cebula biata 2 szt
ziemniaki 500 g
woda 1/2 (goraca)
twardg 5009

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1 Make przesiac na stolnice, zrobi¢ dotek wla¢ do niego niewielka ilo$¢ gorgcej wody wymieszad.
Szybko zagnies¢ ciasto , dodajac stopniowo taka ilos¢ wody , aby otrzymac ciasto nie klejace sie
do rgk i nie za twarde.

2 ciasto podzieli¢ na 2 czesci. Jedng czesc przykry¢ czystg Sciereczka. Pierwszg czes$¢ ciasta
rozwatkowad na posypanej maka stolnicy.

3 Wycisna¢ krazki za pomoca szklanki.

4 Na kazdy krazek natozy¢ tyzke nadzienia sktadac na pét, starannie skleic.

5 Zagotowac wode z solg. Na wrzacg wode delikatnie wktadaé pierog. Przykryé poczekaé az woda
ponownie sie zagotuje. Zmniejszy¢ ogien, delikatnie zamiesza¢. Gdy pierogi wyptyna gotowac
odkryte jeszcze przez 2-3 minuty.

Nadzienie:
Ziemniaki obra¢ ugotowac przemieli¢ przez maszynke, doda¢ twardg i drobno posiekang i
podsmazong cebule. Doprawic solg i pieprzem, wszystko doktadnie wymieszad.



