Doradca
smaku

Morele w zelowanym syropie

HABIBI

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
morele 2 kg
cukier 1/2 kg
woda 1/2 litra
zel-fix 2 op.
ekstrakt waniliowy do smaku
Kwas cytrynowy Prymat do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Morele umy¢, osgczy¢, podzieli¢ na potéwki jesli sg malutkie, a wieksze pokroi¢ w czastki -
wymieszac z zel-fixem w proszku.

Wode zagotowac z cukrem - mieszaé, az powstanie syrop.

Doda¢ kwasku cytrynowego do smaku oraz troche naturalnego ekstraktu waniliowego - zagotowad
i wiozy¢ morele. Zmniejszy¢ ptomief do minimum i ogrzewac 5-8 minut.

Gorgce morele przetozy¢ do wyparzonych stoiczkéw (az po brzeg), zakreci¢ wygotowanymi
pokrywkami i odstawi¢ dnem do géry - pozostawi¢ do ostygniecia.



