Doradca

smaku
Boczek z pieczarkami
BEATKAA153
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
duzych pieczarek 8 sztuk
boczku 6 dtugich plastréw
sol, pieprz do smaku
cebulka 1 mata
olej do smazenia
masta 1 tyzka
papryki 1/2 straka
siekanej natki pietruszki 1 tyzka
Butka tarta klasyczna Prymat do panierowania
jajko do panierowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki umy¢ i pokroi¢ w kostke. Odparowac na patelni i podsmazy¢ na masle. Zostawi¢ do
ostygniecia. Skroi¢ drobno cebule i dodac do pieczarek z 2 tyzkami tartej butki, natka pietruszki i
pokrojong w drobna kostke papryke. Doprawi¢ solg i pieprzem. Doda¢ jajko ( do tej porcji 1 jajko
jest za duzo, wiec wzietam troche jajka od panierki). Wszystko razem wymiesza¢. Przygotowang
mase naktadamy na plasterki boczku i zwijamy. Mozna spig¢ wykataczka, ale gdy boczek jest dtugi
nie ma takiej potrzeby. Roladki panierujemy w jajku i butce i smazymy na ztoty kolor na matym
ogniu.



