Doradca
smaku

Tarta szczypiorkowa z camembertem

SKEADNIKI

maka pszenna petnoziarnista
masto

jajko

$mietana 18 proc

sél

Nadzienie:

miode dymki ze szczypiorkiem
masto

sol

masa

smietana 18%

jajko

pieprz

sél

camembert

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

250 g
125¢g
1 szt
1 tyzka

0,5 tyzeczka

3 szt
1 tyzka

1 szczypta

150 ml

2 szt

1 szczypta
1 szczypta

120 g

©

ILOSC
PORC]I
3-4



Make siekamy z zimnym mastem po czym dodajemy jajko, sél i Smietane.
Zagniatamy na jednolite ciasto i wktadamy do lodéwki na okoto 30 minut.

Po tym czasie rozwatkowujemy cienko i wyktadamy do formy( o $rednicy ok. 30 cm).
Naktuwamy widelcem w kilku miejscach.

Wktadamy do nagrzanego do 200 stopni piekarnika na okoto 10 minut.

Pokrojone dymki solimy i podsmazamy na masle az zmiekna.

Nastepnie wyktadamy je na podpieczony spéd.

Dodajemy takze pokrojony szczypiorek i zalewamy $mietana wymieszang z jajkami oraz pieprzem i
sola.

Na wierzchu uktadamy pokrojony ser camembert.

Pieczemy przez kolejne 30-35 minut.
Smacznego :)

Uzytam 3 rodzajéw dymki, biata, czerwonga oraz drobng, natomiast szczypiorek byt gruby. Mozna
uzy¢ dowolnego rodzaju.



