Doradca
smaku

babka piaskowa czekoladowa i kawowa
FAUSTYNA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI

8 jajek

40 deka cukru

40 deka maki pszennej

10 deka maki ziemniaczanej

1/2 opakowania proszku do pieczenia
40 deka margaryny

sok i skorka z jednej cytryny

1 duza tyzka kawy rozpuszczalnej

kakao 1 duza tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Margaryne rozpuscic.

2. Jajka ubi¢ z cukrem.

3. Do ubitych jaj doda¢ make i proszek. Wymiesza¢ mikserem. Na koniec doda¢ margaryne i
réwniez wymieszad.

4. Odla¢ 1/4 ciasta. Podzieli¢ te 1/4 na potowe. Do jednej dodac kakao i wymieszaé. Do drugiej
dodacd kawe i wymieszad.

5. Do z6ttej czesci (3/4) dodac sok i skdrke z cytryny. Wymieszac.

6. Przygotowad dwie formy wysmarowane ttuszczem i wysypane butka tartg lub grysikiem.

7. Do kazdej z form wla¢ zotte ciasto. Do jednej formy wypetnionej zéttym ciastem wlad ciasto z
kakao, a do drugiej ciasto z kawa.

8. Piec ok. 40 minut.



