
Zupa paprykowa

IWA643

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

sok pomidorowy 1 l

Kucharek przyprawa uniwersalna

skrzydełka z kurczaka lub szyjki 3 szt

Pieprz biały mielony Prymat

śmietanka 12-procentowa

Makaron kolanka

papryka czerwona 2 szt

Papryka ostra mielona Prymat szcypta

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Na skrzydełkach ugotować wywar z dodatkiem kucharka i pieprzu .Dodać pokrojoną paprykę i
marchewkę.Potem dodać sok pomidorowy .Gotować z 10 min . Dodać makaron gotować jeszcze z
7 min .Doprawić wyłączyć zalać śmietanką


