
Pomidory w śmietanie

BEATKAA153

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

pomidor 6 sztuk

cebuli 1 sztuka

śmietany ok 1 szklanki

sól, pieprz do smaku

posiekanego szczypiorku 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pomidory umyć, osuszyć i pokroić w ósemki. Cebulę pokroić w piórka i połączyć z pomidorami.
Doprawić solą i pieprzem. Dodać schłodzoną śmietanę i wymieszać. Posypać zieleniną. Odstawić
na 10 - 15 minut do lodówki. Zamiast śmietany można użyć gęstego jogurtu.


