
suflet truskawkowy

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

truskawki świeże 0.5 kg

jajko 4 szt.

cukier 10 dkg

Bułka tarta klasyczna Prymat 10 dkg

cukier waniliowy 1 op.

masło 1 łyzka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka ubijamy z cukrem, dodajemy bułkę na koniec ostrożnie mieszając piane z białek. Formę
smarujemy masłem i wylewamy połowę ciasta.Wykładamy truskawki i zalewamy resztą ciasta.
Zapiekamy w piekarniku.


