Doradca
smaku

pierogi z serem

LINKA1312

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

biaty ser 40 dkg
z6ttko jajek 2 szt
sél

Ciasto:

maka 35 dkg
masto

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

farsz:

Zmielony ser wrzucamy do naczynia i dodajemy do niego zéttka oraz sél. wszystko razem
ucieramy. Ostawiamy

ciasto:

Ciasto na pierogi:

Make, sél, masto i zéttko rozcieramy, mieszajgc, wlewamy stopniowo cieptg wode. Zagnies¢
gtadkie ciasto i rozwatkowac je na stolnicy posypanej maka. Wykrawac kétka i naktadac tyzeczka
farsz. Doktadnie sklejac.

Pierozki gotowac w osolonej wodzie z dodatkiem oleju i podawac w rosole. Okrosic.



