
Zapiekany makaron z pomidorami

JUSTYNA87

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ugotowany makaron 30 dag

pomidory 4 szt

żółty ser 15 dag

jajko 2 szt

bazylia 3 gałązki

Bułka tarta klasyczna Prymat 2 łyżki

parówki 15 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pomidory obrać ze skóry, pokroić w drobną kostkę i włożyć do dość dużej miski. Parówki pokroić w
plasterki i dodać do pomidorów. Żółty ser zetrzeć na tarce i jedną część wsypać do miski, a drugą
pozostawić. Jajka rozbić trzepaczką i wlać do pozostałych składników, dokładnie wymieszać,
doprawiając solą oraz pieprzem. Do masy dodać makaron i ponownie wymieszać. Bazylię umyć,
posiekać i dodać do masy. Naczynie do zapiekania natłuścić i posypać bułką tartą, przelać do
niego zawartość miski, wierzch posypać żółtym serem i wstawić do piekarnika. Piec 20 minut w
temperaturze 180*C.


