Doradca
smaku

Pierogi biatostockie

ZOFIAl12

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 2 szkl
z6ttko jajek 1 szt
olej 1 tyzka
biaty ser 250 ¢
stonina wedzona 100 g
$mietana 18 proc 0,5 szkl
cebula biata 1 szt
kasza gryczana 1,5 ugotowana

Papryka stodka mielona Prymat
Pieprz czarny mielony Prymat

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Wyrdb z maki, z6ttka, oleju, szczypty soli i cieptej wody elastyczne ciasto. Nastepnie nakryj, by
nie obeschto.

2. Cebule obierz, posiekaj i przesmaz na pokrojonej w kostke stoninie.

3. Kasze, ser i cebule ze stoning zmiel w maszynce. Dopraw solg i pieprzem.

4. Rozwatkuj dos¢ cienko ciasto i matg szklanka wykrawaj krazki. Naktadaj na nie po tyzce
nadzienia i zlepiaj brzegi, formujac pierogi.

5. Wrzu¢ je do osolonego wrzatku i gotuj 6-8 minut od wyptyniecia.

6. Po odcedzeniu polej pierozki smietang, dopraw solg i papryka.



