Doradca
smaku

Kuche jogurtowe pierozki z jagodami

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI

maka 2 szklanki

jogurt batkanski 100 mililitréw

masto 100 graméw
cukier 3 tyzki
jagody 1 szklanka
cukier 3 tyzki

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto siekamy z 3 tyzkami cukru, dodajemy make i jogurt. Szybko zagniatamy ciasto.
Rozwatkowujemy je i kroimy na kwadraty o boku okoto 5 cm.

Na kazdy kwadrat naktadamy jagody i odrobine cukru (mnie najwygodniej sie postugiwaé
tyzeczkami do kawy). Sklejamy brzegi. Pieczemy nagrzanym do 180 stopni piekarniku okoto 15

minut.

Posypujemy cukrem pudrem.



