
Żeberka pieczone

GACOPIERZ23

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

żeberka 1 kg

cebula 2 sztuki

czosnek 2 ząbki

olej do smażenia

Przyprawa do żeberek z miodem Prymat 1 opakowanie

smalec (do smażenia)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żeberek umyć i podzielić na małe kawałki. Natrzeć czosnkiem i przyprawą pozostawić w lodówce
na 2-3 godziny. Smażyć na oleju z dodatkiem smalcu.


