Doradca

smaku
Satatka z pieczarkami
HALINA17
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

pieczarki 35 dag
ziemniaki gotowane 4 sztuki
ogorki konserwowe 2 sztuki
papryka marynowana 15 dag
siekany szczypiorek 1 peczek
majonez 1 stoiczek
s6l do smaku
pieprz do smaku
sok z cytryny 3 tyzki
natka pietruszki 1 siekana
jajko ugotowane na twardo 4 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki kroimy w plasterki , skrapiamy sokiem z cytryny by nie sciemnialy .Pieczarki wrzucamy
na sitko i przelewamy wrzaca woda . Odsaczamy , zostawiajac na sitku . Jajka gotowane , ziemnaki
gotowane , ogorki i papryke kroimy w kostke . Szczypiorek i natke pietruszki siekamy drobno .
Wszystkie skladniki mieszamy razem z majonezem , doprawiamy sola i pieprzem.



