Doradca

smaku
Pizza polska
AGULA&STABI
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
maka 2 szklanki
woda 1/3 szklanki
mleko 1/3 szklanki
sol szczypta
olej 2 tyzki
cukier 1 tyzka
drozdze 10 gram
pieczarki
cebula
KIELBASA ZYWIECKA
szynka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Przygotowujemy sktadniki do wyrobu ciasta: maka, zéttko, woda, mleko, cukier, olej,

sél, drozdze. Catos¢ doktadnie zagniatamy. Az ciasto bedzie odchodzi¢ od rak.
Zagniecione ciasto wktadamy do zamrazalki na okoto 10 minut.

KROK 2 Przygotowujemy sktadniki: szynke, kietbase zywiecka, trzemy ser, kroimy pieczarki i
cebule.

KROK 3 Rozwatkowujemy ciasto, smarujemy spdd ketchupem (zostawiamy boki do
wyrosniecia). Naktadamy na ciasto ser, pieczarki, cebule, kietbase i szynke.
Wktadamy gotowa pizze do rozgrzanego piekarnika. Gotowa wtedy gdy sie zarumieni.



KROK 4 Gotowg pizze kroimy w tréjkaciki.

Zyczymy smacznego:)



