Doradca

smaku
CAROLINE1983
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
maka 2 szklanki
jajko 2 szt
olej 2 tyzki

sol, pieprz

watrébki drobiowe 1/2 kg
peczek szczypiorku

kajzerka 1 szt
olej do smazenia

woda 1/2 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Watrébki ugotowad lub usmazy¢ na oleju. Z maki, jaja, oleju, wody i odrobiny soli zagnies¢
elastyczne ciasto. Odstawic je na pét godziny zeby \"odpoczeto\". Butke namoczy¢ w wodzie,
odcisna¢. Watrébke zmieli¢ maszynka do miesa razem z butka (mozna tez zmiksowac). Do masy
dodac jajo i drobno pokrojony szczypiorek, przyprawic solg i pieprzem, doktadnie wymieszac.
Ciasto podzieli¢ na 2-3 porcje. Kazda bardzo cienko rozwatkowac i wycina¢ niezbyt duze kétka
(najlepiej literatkg lub wiekszym kieliszkiem). Kazdy krazek ciasta nadzia¢ porcja farszu, doktadnie
zZlepi¢. Pierogi gotowac porcjami w posolonym wrzatku przez 5 minut od wyptyniecia. Na patelni
rozgrzac olej i porcjami obsmazac pierogi, podawac ciepte. Pierogi mozna tez podawac do czystych
zup np. rosotu. Wtedy ich nie obsmazamy.



