Doradca

smaku
Satatka z tuhczyka
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
jajek 10
majonez tradycyjny 1 stoik duzy
sera z6ttego 20 dkg
cebula biata 2
tunczyk 2 (satatkowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka gotujemy na twardo. Oddzielamy biatka od zéttek. Biatka i cebule kroimy w kostke. Ser
pocieramy na grubej tarce. Wyktadamy do miski warstwami (przyprawiamy do smaku): 1/3 cze$¢
biatek, ¥2 czes¢ cebuli, % czes¢ tunczyka, majonez, ¥ czes¢ sera, 1/3 czesé biatek, Y2 czes¢ cebuli,
Y, czes¢ tuhczyka, majonezu, Y2 czesc sera, 1/3 czes¢ biatek, majonezu. Posypujemy pokruszonymi
z6ttkami jajek. Smacznego :)



