Doradca
smaku

Pizza z oliwkami i papryczka peperoni

AGNIESZKA189
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 1,5 szkl
oliwa 1 tyzka
sol szczypta
oliwki czarne 2 garscie
papryczka peperoni 8-10 szt
ser mozarella 2 kulki
drozdze suche 1lop
woda 1/2 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do miski wsypujemy drozdze i zalewamy je ciepta wodg, przykrywamy i odstawiamy na kilka
minut.

Dodajemy make, sél i tyzke oliwy i wyrabiamy ciasto. Przykrywamy i odstawiamy w ciepte miejsce
do wyrosniecia.

Gdy juz wyrosnie, rozwatkowujemy cienko i uktadamy na wysmarowanej ttuszczem blasze do
pieczenia.

Mozna zrobi¢ jedna duza pizze lub kilka matych ( na zdjeciach widoczne sa mate).

Na ciescie uktadamy oliwki, papryczke ( uzytam niezbyt ostrej papryczki peperoni z zalewy ) i
postrzepiony ser mozarella. Posypujemy oregano.

Pieczemy ok. 10-15 minut w piekarniku nagrzanym do 180°C.



