Doradca
smaku

Przepyszna babka piaskowa
OLA1984

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 5+

SKELADNIKI

jajko 5 sztuka
cukier 225 gram
cukier waniliowy 3 tyzeczka
margaryna 250 gram
maka ziemniaczana 170 gram
maka tortowa 150 gram
proszek do pieczenia 2 tyzeczka
sol 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Maki z proszkiem do pieczenia przesia. Biatka oddzieli¢ od zéttek. Miekkg margaryne ubic z
cukrem i cukrem waniliowym. Stopniowo dodawac¢ po jednym zéttku nie przerywajac ubijania.
Kiedy zéttka potacza sie z margaryna, stopniowo dodawac po tyzce maki z proszkiem. Biatka ubic
na sztywno ze szczypta soli. Dodac 1/3 biatek do ciasta i delikatnie wymiesza¢. Dodac pozostatg
czes$¢ biatek i wymieszad do potaczenia sie sktadnikéw. Ciasto przela¢ do formy na babke (ja
uzytam silikonowej) i wstawi¢ do nagrzanego do 175 stopni piekarnika na okoto 50-55 minut. Piec
do suchego patyczka. Udekorowac lukrem krélewskim lub cukrem pudrem.



