
Ropucha w dziurze :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kiełbasa 6-8 szt.

oliwa 5 łyżek

mąka 1/2 kubka

jajko 3 szt.

mleko 1/4 kubka

woda 1/4 kubka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kiełbaski podsmażyć na oliwie na rumiano. Z mąki , wody, mleka , jajek zrobić naleśnikowe ciasto.
Kiełbaski ułożyć w naczyniu do zapiekania . Wlać pozostałą oliwę i wstawić do piekarnika na parę
minut . Gdy oliwa będzie gorąca , zalać kiełbaski ciastem i ponownie wstawić do piekarnika .
Zapiekać przez ok. 15 minut , aż ciasto ,, spuchnie „ i zrobi się złoto – brązowe. Podawać na gorąco
.


