Doradca

smaku
Wisnie w spirytusie
GACOPIERZ23
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
POWYZE) 1H 5+

SKEADNIKI
wisnie 0,5 kilograma
cukier 0,5 szklanki

spirytus 200 mililitréw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bardzo dojrzate wisnie doktadnie umy¢. Przesypywac na przemian cukrem w stoiku zakreci¢ i
pozostawi¢ na nastonecznionym miejsce, zeby puscity sok ok. 2-3 dni. Do wisni i powstatego soku
wla¢ spirytus zakreci¢ wstawi¢ w zaciemnione chtodne miejsce najmniej na 3 tygodnie.



