Doradca

smaku
Klopsy wieprzowe
GACOPIERZ23
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
topatka bez kosci 50 dkg
jajko 1 sztuka
cebula 1 sztuka
przyprawa uniwersalna Kucharek do smaku
Czosnek suszony Prymat 1/2 tyzeczki
Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso umy¢ i zmieli¢ w maszynce do miesa. Mieso, jajko, butka tarta przyprawy wyrobi¢ na
jednolita mase, forowac klopsiki. Do gotujacej osolonej wody wktadac klopsy po wyptynieciu
gotowad przez 5 minut. Podawac z sosem np pieczarkowym zrobionym na bazie wody z gotujacych
klopséw.



