
Kurki duszone w śmietanie

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kurki 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebulę zeszklic na odrobinie oleju wrzucic oczyszczone i opłukane kurki (małe w całości a większe
pocięte). Dusi aż kurki puszczą sok i zmiękną. Dodac śmietanę, posolic i popieprzyc do smaku.
Dusic jeszcze chwilkę po czym dodac natkę pietruszki.


