Doradca
smaku

Pizza z pomidorkami koktajlowymi i mozzarellg

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

Ciasto:

maka pszenna 450 ¢

woda 300 ml

oliwa 1 tyzka

sol 1 tyzeczka

cukier 1 tyzeczka

Dodatki:

oliwa kilka tyzek

Ziota prowansalskie suszone Prymat 2 tyzki

czosnek 3 zabki

sol do smaku

pieprz do smaku

pomidorki koktajlowe 250 ¢

mozarella 2 duze kulki

oliwki czarne kilka sztuk

rukola 2 garsci

drozdze suche 1 tyzeczka

cebula czerwona 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Sktadniki na ciasto potaczy¢, zagnies¢ gtadkie ciasto. Odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia. Na
ok. 1 godzine, do podwojenia objetosci.

Wyrosniete ciasto wytozy¢ na oprészong maka stolnice, lekko wyrobi¢, podzieli¢ na dwie czesci.
Kazda z nich rozwatkowad dos¢ cienko zostawiajac grubsze brzegi.

Czosnek obra¢, drobno pokroi¢ i utrze¢ z oliwg, ziotami, solg i pieprzem. Tak przygotowang paste
rozsmarowac na ciescie. Na to utozy¢ pokrojong w plastry mozzarelle, przekrojone na pét
pomidorki koktajlowe, pokrojong w piérka cebule i oliwki.

Piec w piekarniku rozgrzanym do 220-230 stopni przez 15-20 minut, az brzegi sie zrumienia.
Podawac goraca posypujac pizze Swiezg rukola.

Smacznego :)



