Doradca
smaku

Tagliatelle z owocami morza

IZABELA77
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
makaron tagliatelle 25049
owoce morza 2009
pomidor 2 szt
boczek wedzony 509
czosnek 2 zgbki
oliwa

natka pietruszki
sol
ptatki chilli

sok z cytryny 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy wedtug przepisu na opakowaniu. Boczek kroimy w kostke i podsmazamy na
oliwie, dodajemy czosnek pokrojony w cieniutkie plasterki. Smazymy chwilke i dodajemy
mieszanke owocdw morza bez rozmrazania, smazymy okoto 10 min i dodajemy obranego ze skéry
i pokrojonego pomidora. Drobno posiekang natke pietruszki (ok. 2 tyzek) mieszamy ze wszystkim i
smazymy 5 minut. Przyprawiamy do smaku solg, ptatkami chilli i sokiem z cytryny.

Do przygotowanej mieszanki dodajemy ugotowany makaron, wszystko razem mieszamy i
podajemy.



