Doradca

smaku
Racuszki z rabarbarem
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
mieko 1,5 szklanki
jajko 2
maki 2 szklanki

margaryna 2 tyzki
drozdze 209

rabarbar 2 (pokrojony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jaja rozetrze¢ z cukrem, doda¢ ciepte mleko, margaryne, pokruszone drozdze, aromat, wsypac
make i wymiesza¢ mikserem na jednolite ciasto. Jesli jest za geste, nalezy dola¢ odrobine mleka.
Ciasto powinno mie¢ konsystencje Smietany. Przykry¢ i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia.
Gdy ciasto zwiekszy objetos¢ 2-2,5 razy, posypac z wierzchu pokrojonym rabarbarem. Na
rozgrzang patelnie wlac troche oleju. Lyzke zanurza¢ w wodzie, nabierad ciasto z kawatkami
rabarbaru i wykfada¢ na patelni. Smazy¢ ok. minuty na srednim ogniu, odwréci¢, przykryc
przykrywka, smazy¢ ok. minuty. Po usmazeniu racuszki wytozy¢ na talerzu, posypa¢ cukrem
pudrem. Smacznego :)



