Doradca
smaku

Puree ziemniaczane zapiekane w kapeluszach pieczarek :

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
ziemniaki 6 szt. (niewielkie)
masto 1 tyzka
Smietana kreméwka 1/3 szkl.
pieczarki 6 szt.
olej 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotowac w osolonej wodzie .Odcedzi¢ .Uttuc dodajgc do nich masto i Smietanke .

W tym czasie kiedy ziemniaki sie gotujg usmazy¢ na rumiano kapelusze pieczarek ( nézki wykreci¢
i drobno pokroi¢ ). Zdja¢ kapelusze z patelni, a na pozostatym na niej oleju usmazy¢ na rumiano
pokrojone nézki pieczarek .0dsgczy¢ je z ttuszczu( ttuszcz z patelni przela¢ do naczynia do
zapiekania ) , dodac do puree ziemniaczanego i wymieszac.

Kapelusze pieczarek napetni¢ puree ziemniaczanym. W naczyniu do zapiekania w ktérym jest juz
olej ze smazenia pieczarek utozy¢ kapelusze pieczarek z puree ziemniaczanym. Rozgrza¢ piekarnik
i zapiekac pieczarki 10 minut.



