
Spiralki z ciasta francuskiego o smaczku prawie pizzy :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ciasto francuskie 1 szt.

ser żółty 1 garść

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ciasto rozmrozić , rozłożyć , posmarować ketchupem , posypać oregano. Ułożyć na cieście
usmażone pieczarki , posypać serem . Ciasto z dodatkami zrolować i pociąć w grube plastry.
Ułożyć na wyłożonej papierem do pieczenia ciasta blaszce i posmarować rozmąconym żółtkiem (
najlepiej pędzelkiem ). Rozgrzać piekarnik ( jakieś 200 stopni ) i piec ok. 25-30 minut aż zrobią się
złote .
Wychodzi ok. 8 spiralek.


