Doradca
smaku

,,Grzebyki ,, z ciasta francuskiego z mézdzkiem i
pieczarkami ;

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

1 z6ttko,sél,pieprz mielony ,2 tyzki octu

ciasto francuskie 1 szt.

masto 4 tyzki

moézdzek 60 dag

pieczarki 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mézdzek doktadnie wyptukad , obgotowac w zakwaszonej octem wodzie, odcedzi¢ , obrac z btonek
i podsmazy¢ na 2 tyzkach masta. Pieczarki oczysci¢ , drobno pokroi¢ i usmazy¢ na rumiano na 2
tyzkach masta. Wymiesza¢ mézdzek i pieczarki. Doprawi¢ solg i pieprzem do smaku. Ciasto
rozmrozic¢ i pokroi¢ na 8 czesci. Na kazdy kawatek ciasta potozy¢ farsz. Kazdy kawatek ciasta ztozy¢
na pot ( wzdtuz ) i zlepi¢ , a nastepnie nacigc¢ brzegi i pozagina ¢ co drugi paseczek tak by utworzyt
sie ,, grzebien ,,. Potozy¢ na blaszce na papierze do pieczenia. Posmarowac za pomocg pedzelka
roztrzepanym zéttkiem . Piec w rozgrzanym do 180 stopni piekarniku przez 20-30 minut az bedg
Ztote.



