Doradca
smaku

Pieczarki faszerowane miesem :

BABCIAGRAMOLKA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

12 kapeluszy pieczarek ( takich po 4 cm srednicy ), cebuli,25 dag
miesa mielonego
jajko 1 szt.
ser 26tty 12 tyzeczek starty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wykreci¢ ogonki pieczarek z kapeluszy. Kapelusze lekko obsmazy¢ na 2 tyzkach oleju z obu stron
.Ogonki drobno pokroi¢ . Podsmazy¢ .Cebule pokrojong w piérka zarumieni¢ na tyzce oleju.
Wymiesza¢ mieso, cebule , ogonki pieczarek .Doprawi¢ sola , pieprzem i maggi do smaku . Z miesa
zrobi¢ 12 kulek .Natozy¢ na kapelusze . Utozy¢ w wysmarowanej olejem foremce do zapiekania .
Piec 25 minut. Posypac tyzeczka utartego sera i zapiekad jeszcze przez 5 minut az ser sie roztopi.



