Doradca

smaku
Chatka :
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKtADNIKI
1 26ttko,4 dag drozdzy,Szczypta soli,Masto do posmarowania
blachy
maka 3 szklanki
mleko 200 ml
cukier 5 czubatych tyzek
masto 5 ptaskich tyzek
jajko 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ do miski . Po srodku zrobi¢ wgtebienie . Rozetrze¢ drozdze w lekko podgrzanym
mleku i wla¢ w dotek w mace razem z 2 tyzkami cukru . Odstawi¢ na 20 minut w ciepte miejsce .
Rozpusci¢ masto , przestudzi¢ , dodac do zaczynu razem z jajkami i solg . Dobrze wyrobic .
Zostawi¢ przykryte na 40 minut . Zrobic¢ z ciasta 3 wateczki . Ples¢ warkocz . Utozy¢ na
nattuszczonej blaszce . Posmarowac zéttkiem roztrzepanym z 2 tyzkami wody ( najlepiej
pedzelkiem ).Wstawi¢ do dobrze wygrzanego piekarnika . Po 20 minutach przykry¢ papierem do
pieczenia by chatka nie Sciemniata . Piec jeszcze 10 minut . Wyjag¢ . Po wyjeciu przykry¢ wilgotna
Sciereczka . Potem odwrdcic i tak samo przykry¢ spdd ( nie bedzie sie kruszy¢ i pekad ) .

Podawac z mastem i konfiturg czy dzemem .



