Doradca

smaku
Pieczonki z ogniska
JOLANTA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
ziemniaki 3 kg
kietbasa slaska 0,6 kg

boczek wedzony 0,2 kg

margaryna 0,1 kg
cebula biata 4 szt
burak 3 szt
marchewka 3 szt
liscie kapusty 2

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Myjemy i obieramy warzywa. Kroimy sktadniki:

ziemniaki w talarki ok 1 cm szerokosci i potem na ¢wiartki, mniej wiecej jak do zupy,

kietbase i boczek w plastry ok 0, 5 cm,

buraczki w ¢wiartki talaréw, ale ciehsze niz ziemniaki

cebule w poétksiezyce

marchew w talarki

Dno garnka posmarowac margaryna lub mastem i wytozy¢ boczkiem. Nastepnie uktada¢
warstwami na przemian warzywa z wedling - ziemniaki, marchew, buraki, cebula, kietbasa, boczek.
Przed warstwa wedlin, warstwe jarzyn porzadnie przyprawi¢. Warstwy uktadamy do konca
skfadnikéw lub miejsca w garnku. Na ostatnig warstwe ktadziemy widrek margaryny lub masta. Na
wierzch kfadziemy liscie kapusty i garnek zamykamy.



