
Kokosowe pralinki

KAKIAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wiórki kokosowe 1/2 szklanki

masło 1/2 kostki

masło fistaszkowe 2-3 łyżki

mleko w proszku 1/2 szklanki

cukier puder 1/3 szklanki

esencja waniliowa 3-4 krople

biała czekolada 1 tabliczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1/4 kostki masła rozpuścić, wrzucić wiórki, smażyć na złoty kolor, wystudzić. Resztę masła utrzeć z
masłem orzechowym, cukrem pudrem i esencją waniliową. Dodawać stopniowo usmażone wiórki.
Zagnieść masę powoli dodając mleko w proszku, aż formowane z niej kulki nie będą się rozpadać
ani kleić do rąk. Gotowe kulki polać białą czekoladą rozpuszczoną w kąpieli wodnej.


