
pierogi ruskie

AGA130982

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 80 dag

sól do smaku

ser biały 60 dag

cebula biała 4 szt

ziemniaki młode 1 1/2 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

posiekaną cebulę smażymy na złoty kolor rozgniatamy ser i ugotowane ziemniaki dodajemy cebulę
i doprawiamy następnie przygotowujemy ciasto do mąki dodajemy wodę aby powstało elastyczne
ciasto i rozwałkowujemy wycinamy szklanką koła nakładamy farsz i zalepiamy wrzucamy do
wrzącej wody i gotujemy ok 4 minuty po wyjęciu polewamy roztopionym masłem


