Doradca

mizeria ogdrkowa

SKEADNIKI

ogorki
czosnek
koper swiezy
cukier
pieprz, sol

ocet winny

smaku
PAWELOO7
- CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 kg

2-3 zabki
1/2 tyzki

1/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
3-4

ogorki obraé,zetrze¢ na plastry,posoli¢,wymieszac i zostawi¢ na 1/2 godz.nastepnie wycisng¢
sok,dodac¢ drobno posiekany koperek,pokrojong cebule,przecisnaé przez praske,czosnek,ocet i
cukier.doprawi¢,wymieszac i przetozy¢ do stoikdéw.zakrecone stoiki pasteryzowac ok.20 min.



