Doradca
smaku

Pizza ze swiezym pomidorem i bazylig

KASIENKA23
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
maka pszenna 1 szkl
drozdze 1/8 kostki
woda letnia 100 ml
olej roslinny 1 tyzka
cukier 1 szczypta
sol 1/2 tyzeczki
ttuszcz do formy
sos pomidorowy 3 tyzki
serek topiony ziotowy duzy 1 szt
pomidor 2 szt
bazylia 1 gars¢
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Drozdze rozpuszczamy w letniej wodzie we szczyptg cukru. Odstawiamy je na 15 min,

w tym czasie przesiewamy do miski make. Do maki przelewamy rozpuszczone
drozdze, dodajemy sdl, olej, 1/4 cze$¢ przygotowanej bazylii i wyrabiamy ciasto na
pizze. Wyrobione ciasto w misce odktadamy w ciepte miejsce i przykrywamy
$ciereczka. Po ok 30 min rozktadamy ciasto w posmarowane;j ttuszczem formie.

KROK 2 Na ciasto rozktadamy cienka warstwe ulubionego sosu pomidorowego.

KROK 3 Nastepnie rozktadamy pokrojony w plastry serek topiony. Tak przygotowana pizze
pieczemy w piekarniku lub prodizu przez 30 min.



KROK 4 Na upieczong pizze rozktadamy pokrojone w plastry pomidory i listki bazylii. Podajemy
na ciepto. Swietnie smakuje z sosem czosnkowym. SMACZNEGO!



