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Musztarda miodowa Prymat 4 tyzki
Musztarda francuska Prymat 4 tyzki
majonez tradycyjny 400 ml

$mietana 18-procentowa 400 ml
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Musztardy ze sobg potaczy¢ i doktadnie wymiesza¢ mikserem. Dodawac po tyzce majonezu i

$mietany. Powstaty sos przechowywac¢ w lodéwce - szczelnie zamkniety. Smacznego !!



