Doradca
smaku

BISZKOPT ZAWSZE UDANY

ANIA781

CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 6
cukier 1 szklanka
maka pszenna 1 szklanka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
ocet 3 tyzka
olej 6 tyzka

sok z cytryny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na sztywno, doda¢ cukier, ubija¢, dodawac kolejno w trakcie ubijania zéttka i make z
proszkiem. Na koniec dodac¢ ocet, olej i sok z cytryny-delikatnie wymieszaé. Przetozy¢ ciasto do
blachy folig aluminiowa/papierem do pieczenia.

Piec ok. godz. w temp. 180 st. C.

porcja na duza(prostokatna) blache.

na biszkopt z 4 jaj nalezy wzig¢ 3/4 szklanki cukru
3/4 szklanki maki

1 tyzke octu

2 tyzki oleju

sok z cytryny

ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

zeby zrobi¢ biszkopt brazowy nalezy 2 czesci maki i 1 czes$¢ ciemnego kakao

SMACZNEGO



