Doradca

smaku
ANIA781
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+
SKEADNIKI

mleko 1,5 szklanka
budyn biaty bez cukru 1 opakowania
cukier 0,5 szklanka
masto (ew. margaryna) 200 g
galaretka owocowa 1 opakowanie
Biszkopt 1 biaty
Biszkopt 1 bragzowy z 4 jaj

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Przygotowac galaretke z 2/3 ilosci wody podanej na opakowaniu. Najlepiej, zeby galaretka byta
czerwona, ale moze by¢ dowolna.

2. Ugotowac budyn z cukrem na przygotowanym mleku.

Wystudzi¢, utrze¢ z cukrem.

3.Biate ciasto przekroi¢ na dwa placki. Jeden z nich posmarowa¢ cienko potowa przygotowane;j
masy.

4.W cieScie brazowym wycia¢ symetrycznie otwory kieliszkiem.

5.Banana obra¢, pokroi¢ na plastry grubosci ok 1 cm.

6.Na posmarowany, biaty placek potozy¢ brazowy.

7.Do kazdej z dziur w brgzowym ciescie dodawac kolejno: tyzeczke tezejgcej galaretki, plaster
banana, znéw galaretke.

8.Posmarowac resztag masy bydyniowej, przykry¢ drugim biatym plackiem.

9.Pola¢ polewg czekoladowa.

10.Ciasto najlepiej przygotowad dzieh przed podaniem i przechowywac w lodéwce.
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