Doradca

smaku
Tortilla
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

tortilla

satata

pomidor

piers z kurczka

majonez

ttuszcz do smazenia

Czosnek suszony Prymat

Przyprawa do kurczaka ztocista skérka Prymat
Pieprz czarny mielony Prymat

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

2 sztuki

kilka listkéw
3 sztuki

1 sztuka

1/4 szklanki
do smaku

1 tyzeczka

1 opakowanie
do smaku

do smaku

Przygotowujemy sos. Majonez mieszamy z przyprawami ( pieprz, sél i czosnek ). Pier$ z kurczaka
myjemy, oczyszczamy a nastepnie kroimy w drobng kosteczke. Doprawiamy przyprawa do
kurczaka ( catg ), a nastepnie odktadamy do lodéwki na ok 30-60 min. Gotowe smazymy na ztoty
kolor. Pomidory kroimy w duza kostke. Satate rwiemy na drobniejsze kawatki. Tortille rozktadamy
na nig naktadami liscie sataty porwane, nastepnie miesko i pomidora. Zalewamy sosem i zwijamy.

Smacznego !!



