Doradca

smaku
Grzybiaczki
IWUSIA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka 1kg
olej 0,5 szklanki
cukier 0,5 szklanki
jajko 1 sztuka
sol do smaku
pieczarki 1 kg
cebula biata 3 sztuki
Kucharek przyprawa uniwersalna do smaku
ttuszcz do smazenia do smaku
woda letnia 0,5 litra
drozdze 7-8 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z drozdzy, cukru, wody oraz odrobiny soli i maki robimy rozczyn. Odktadamy w ciepte miejsce i
czekamy az wyrosnie. Gdy wyrosnie dodajemy do maki, jajka, oleju i zagniatamy ciasto. Z ciasta
robimy niewielkie placuszki i odktadamy by podwoity swoja objetos¢. Cebule kroimy w kostke.
Pieczarki w plasterki. Smazymy na ttuszczu i doprawiamy do smaku. W naszych placuszkach
robimy wgtebienie w $rodku i wktadamy farsz. Ukladamy na formie lekko nasmarowanej ttuszczem
i pieczemy ok 20-30 min w temp. 180\'C. Smacznego !!



