Doradca
smaku

Czekoladowo- mleczny przektadaniec

ADA-GABA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 3 szt
maka 125¢
cukier 125¢
proszek do pieczenia 84
$mietana 30% 125 ml
kakao 409
Nadzienie:
mascarpone 2509
Smietana 30% 200 ml
cukier 3 tyzki

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Jajka ubija¢ z cukrem ok.2 minut. Nastepnie wymieszac ze Smietana, maka, proszkiem
do pieczenia i kakao.

KROK 2 Catos¢ wylac na duza blache wytozona pergaminem. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika(180°) na ok.25 minut.

KROK 3 Mascarpone wymieszac z cukrem i z ubita $mietana.
KROK 4 Gdy biszkopt ostygnie przekroi¢ go na dwie potéwki i przetozy¢ masa.

KROK 5 Posypac cukrem pudrem i gotowe.






