
Gofry

GACOPIERZ23

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

kwaśne mleko 0.5 litra

mąka tortowa 2,5 szklanki

margaryna 1/3 kostki

jajko 2 sztuki

cukier waniliowy 1 opakowanie

cukier puder 1/4 szklanki

sól do smaku

kwaśna śmietana 0,25 litra

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mleko, śmietana, jajka wymieszać. Margarynę roztopić i ostudzić. Wszystkie składniki wymieszać
dokładnie mikserem. Gdy ciasto jest za gęste dodać trochę oliwy. Ciasto pozostawić na co najmniej
12 godzin w lodówce. Piec gofry.


