
Strudel z serem i rodzynkami

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

cytryna 1 szt

śmietana 18 proc 1 ŁYŻKA

kasza manna 2 łyżki

cukier 2 łyżki

rodzynki wg uznania

ciasto francuskie 1 szt

jajko 1 szt

biały ser 300 mielony

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ciasto francuskie kupiłam mrożone.Po odmrożeniu, skropić lekko ciasto tłuszczem,posypać kaszą
manną. Ser zemleć lub kupić już zmielony, dodać śmietanę,cukier, żółtko i otartą skórkę z
cytryny.Z białka ubić pianę, delikatnie wymieszać z masą, dodać rodzynki.Nakładać grubo na
ciasto,zawijać boki potem resztę,ponacinać lekko i piec w 180 stopniach aż będzie rumiany.Pycha.


