Doradca
smaku

ciasto drozdzowe z boréwkami
N GACOPIERZ23

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI
maka tortowa 50 dkg
zottko jajek 2 szt
cukier puder 10 dkg
mleko 1-2 szklanki

masto lub margaryna 15 dkg
borowki 1 litr

drozdze 5 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozpusci¢ w niewielkiej ilosci mleka dodac cukier, zéttka 2 tyzki maki wymieszaé,
pozostawi¢ do wyrosniecia. Zaczyn wla¢ do przesianej maki wyrobic ciasto. Doda¢ roztopiona
chtodng margaryne wyrobi¢ ciasto. Pozostawi¢ do wyrosniecia. Nastepnie rozwatkowac i wytozy¢
na posmarowang blache. Na ciasto natozy¢ boréwki i posypac kruszonka wg mojego przepisu
http://www.doradcasmaku.pl/przepis/28024/kruszonka-do-ciasta.html Piec w temp.180 C przez
30-40 minut.



