
Ser żółty smażony w panierce

KAKIAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ser żółty 250 gramów

Papryka słodka mielona Prymat do smaku

chili do smaku

mąka 1 łyżeczka

jajko 1 szt.

Bułka tarta klasyczna Prymat 1-2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser pokroić na plastry grubości 0,5cm, oprószyć mąką, papryką i chili, obtoczyć w rozmąconym
jajku, a następnie w bułce tartej. Smażyć z obu stron na złoty kolor.


