Doradca
smaku

Ser z6tty gotowany w miodzie
KAKIAA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKEADNIKI
miod 100 gramoéw
Gozdziki cate Prymat 2 szt.

Cynamon caty Prymat 1 szt.

skoérka z cytryny 2-3cm
orzechy wioskie 50 graméw
ser edamski 300-400 gramoéw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Midd rozpusci¢ na patelni, doda¢ gozdziki, skérke z cytryny i cynamon. Doprowadzi¢ do wrzenia,
natychmiast wrzuci¢ ser pokrojony w plastry, chwile podgrzac tak, aby res zmiekt, ale sie nie
rozpuscit. Podawac gorace plastry posypane posiekanymi orzechami i polane miodem ze
smazenia.



